SIMPOSIO: SALMONELLA - CENARIOS E DESAFIOS

Implantacao de Programa com uso
de Antimicrobianos no Frigorifico

Rafael B. Oliveira — Médico Veterinario
Especialista Diversey
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Mercado de Aves
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Mercado de Aves

Producao Brasileirade
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Mercado de Aves

Destino da Producao Brasileira
de CarnedeFrangoem 2017

\ | |
~‘
665 N

33

mgrRECR;:I%O = E}(PORTA(;GES . .
" ’ EXPORTACOES BRASILEIRAS POR REGIAO DE DESTINO (ton)
EURDPA EXTRA-UE
AMERICA E
%
UNIAD EURDPEIA
B%
ORIENTE MEDID
3%
AFRICA
16%
Fonte: ABPA l:?:
» ;»_....‘.,‘. 3 O
Realizagdo: mf;,,a,g, | apoo: ABPA fuNisn @0 4y coEsaRs @ Ports Belo G e o P i




Mercado de Aves
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Introducao aos Antimicrebianos

Salmonella

* Descoberta pelo cientista americano Dr. Salmon. Mais de 2500 sorotipos. Menos
de 5% dos sorotipos estao relacionados a infeccoes em humanos*

* Entéricas 3 grupos
— Grupo 1 estao a S. Galinarum e S. Pulorum;
— Grupo 2 + de 1500 tipos, excetua-se a S.T. e S.E.
—  Grupo 3,S.TeS.E.

e Caracteristicas
— 7 a48°C (35 a 37°C), resistente ao congelamento
- p.H.45a9,3
— aw min 0,93
— Anaerdbias facultativas

* CDC — Centers for Disease Control and Prevention (www.cdc.gov)
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Introducao aos Antimicrobianos
Agentes antimicrobianos

« Historicamente, o tratamento térmico, refrigeracdo e desinfeccdo tém sido o0s
principais métodos de intervencao na industria de alimentos

« Os agentes antimicrobianos para contato direto com alimentos, ou mais
comumente conhecidos como metodos de intervencao direta, sdo usados para
reduzir a contaminacao microbioldégica em alimentos (in natura ou processados).

« Podem aumentar a vida util do produto processado
« Podem minimizar o risco de doencas transmitidas por alimentos (DTA)

 Os agentes antimicrobianos para contato direto com alimentos € um meétodo de
controle que vem crescendo e expandindo em toda a industria.
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Introducao aos Antimicrobianos

Efeito Hurdle — Tecnologia das barreiras

Hurdle technology

RPN waler
; activity

» Uso de varias "barreiras" (fisicas, quimicas) para preservar os alimentos,
empregando varias intervencdes em um processo

« Qualquer patdgeno tera que passar por cada um desses obstaculos para entrar
no suprimento de alimentos, e cada obstaculo torna cada vez mais improvavel
esse risco.
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Introducao aos Antimicrobianos

Efeito Hurdle — Tecnologia das barreiras

« InteracOes de temperatura, aw, pH, potencial de oxi-reducéo, conservantes sao
significativas na estabilidade microbioldgica e seguranca para alimentos

Sinergia efeito hurdle : barreiras mais altas
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Introducao aos Antimicrobianos
Efeito Hurdle — Tecnologia das barreiras

« Outras barreiras incluem: presséao ultra-alta, irradiacao, inativacao fotodinamica,
embalagem em atmosfera modificada de produtos que n&o respiram e respiram,
revestimentos comestiveis, etanol, produtos de reacao maillard e bacteriocinas

 Exemplos de alimentos conservados por processos combinados sao sucos de
frutas e carnes curadas processadas a quente
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VMloleculas x Benericios

Moléculas — Acido Latico

« O acido latico esta naturalmente presente no metabolismo dos
mamiferos.

« A producao aumenta quando ha menos oxigénio disponivel para as
células

« E produzido em musculos de mamiferos durante a glicogendlise
- E usado na Industria alimenticia como regulador de pH ou conservante
e Seguro para utilizacao em carcacas

« E aprovado pelo FDA
* Livre de alérgenos

3 0: y & ; Porto Belo &2 A,
asgav/sipargs Apoio: ABPA ' ‘ COESARS Q9 Porto Be N m&;

Realizagéo: S5 o Diagadst
ULBRA nolecuisr




. YAt -~
S X DENEINICIOS

<

\®

(L

)l

S

)
2

Beneficios — Acido Latico

Efeito positivo na reducédo de patégenos: IMPACTO na VIDA UTIL
Reducéo de log nas carcacas - IMPACTO na VIDA UTIL J

Reduz a perda de agua: ajuda a ligacao da agua — melhor em carne suina (em
torno de 0,10 a 0,12%)

Desnaturacao das proteinas ocorre na superficie e poros proximos, evitando a
perda de agua

Carcass Carcass Solubon Total Weight Final pnee [CZK] Savings [CZK]
weight pnce  prce price loss  percarcass perkg percarcass perkg pervyear
kgl [CZK] [CZR] [CZK]  [%]
Caontrol 300 21000 000 2100000 145 2130898 7103 - -~ -

Lactic acid 300 21000 200 2100200 124 2126569 7089 43,29 0.14 433000
Citmc acid 300 21000 070 2100070 132 2128162 7094 2736 0,09 274000

.

preconditions: 30 cattles/day, 200 workday/year, carcass weight 300 kg, carcass pnice 21000 CZK
price of decontamination device: 250 000 CZE. renmlabﬂm ca. 1 month. rate of exchange 1€ =32 CZK
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Moléculas — Acido Peracético

« Composto por peroxido de hidrogénio e acido acético

- pH.2a4

« Seguro para uso em carcacas

« Aprovado pelo FDA

« Usado na industria alimenticia e hospitalar como desinfetante
« Aprovacao como antimicrobianos em alimentos (FLV)

* Livre de alérgenos

- Eficaz contra esporos

ﬁ
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Beneficios — Acido Peracético

Rapida decomposicao apos o uso: forma acido acético, oxigénio e agua
Age em baixas temperaturas

Reduz a contaminacéo de bactérias que podem causar a deterioracao
Efetivo em baixas concentracoes

Sem corantes
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1. Bird Reception

4. Live Hang

3. Stunning

4, Auto Kill + ES

7. Re-Hang

9.G

10. Auto Cropper

11, Aute Lung Gun

iblet Harvest

12. Neck Remowval
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Aplicacao

Molécula Escalda Concentragao
Acido
% 2a5%
Latico
Acido N3do recomendado devido a grande presenca de carga organica que
Peracético reagira com o produto
15 Nao recomendado
Didxido de " > - )
Cloro Altas temperaturas tornarao o produto muito volatil, o que resultara
em perigo para a saude e seguranca
‘ 4 V4 + ~
Molécula Pés depenadora @— Concentragdo
Aci
,c.do Ndo recomedado
Latico
50 a 800ppm.
FCN 1284 - In whole or
A cut poultry, the

Peracético

Acidos como PAA tem se provado efetivos nos escaldadores

components of the FCS
mixture will not exceed
2000 ppm peroxyacetic
acid and 136 ppm HEDP

Dioxido de
Cloro

Em geral, isso ndo é recomendado, pois altas temperaturas tornardo isso muito
volatil, o que resultard em um risco a saude e a seguranga.
No entanto, as vezes € usado pela industria.

Depenadora (max. 2-
3ppm)
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Aplicacao

Molécula Evisceracao Concentragdo
Acido .
: 3 Pode causar alteragao de cor de2ad%
Latico
1. Bird Reception 50 a 80 ppm
* (Label US (FCN/FDA): P16 can be used at up
2. Live Hang 1 to 200 ppm PAA (POAA) on poultry
it carcasses, poultry carcass parts and poultry
. Peracetico .
3. Stunning organs. Apply by adding to spray, wash,
rinse, dip, scald or other poultry processing
d, Auto Kill + ES water.)
Didxido de
Lavagem de carcaga (max. 2-3ppm
Cloro g ¢a( ppm)
Molécula Chuveiros Concentragao
7. Re-Hang
Acido Latico Pode causar alteragda de cor de2a4%
9. Giblet Harvest 50 a 80 ppm
(Etiqueta US (FCN / FDA): Use até 200 ppm de
10. Auto Cropper PAA (POAA) para reprocessamento on-line (OLR)
de carcagas de aves visivelmente contaminadas,
11. Auto Lung Gun Acido lavando o interior e o exterior da carcaga em
p ek combinagcdo com P16 para remover a
12. Neck Removal eracetico contaminacgao visivel e depois enxaguar a carcaga
— com P16 em concentragdao minima de 100 ppm de
PAA total, para fins de OLR de carcagas de aves, o
P16 é aplicado em carcagas entre 100-200 ppm
de PAA.
Dioxi
0C|::())de Lavagem de carcaga (max. 2-3ppm)

"
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Molécula

Acido

l. Bird Reception

2. Live Hang

3. Stunning

Latico

Acido
Peracético

FN

Aplicaca

Pode causar alteragao de cor

O

Concentracao

de 2 a 4%

Até 200ppm, apesar do FDA permitir
concentragdes muito mais altas.
(Etiqueta US (FCN-FDA): P16 pode ser usado até
2000 ppm de PAA (POAA) em aplica¢des de
chiller)

4. Auto Kill + E5 Dioxido de 10 ppm diretamente dosados na agua principal,
Cloro com um nivel de residuo de 1-1.5ppm no frio
Molécula Air Chiller Concentracao
7. Re-Han Aci
. A,Cl.do Pode causar alteragao de cor de2a5%
Latico
50 a 80 ppm
9, Glblet Harvest (Label US (FCN/FDA): P16 can be used at up to 200,
Acido ppm PAA (POAA) on poultry carcasses, poultry
10. Aute Cropper Peracético carcass parts and poultry organs. Apply by adding
to spray, wash, rinse, dip, scald or other poultry
11, Aute Lung Gun :
processing water.)
12. Neck Removal chz(llc()jrcc))de Pre-Air Chilling (max. 2-3ppm)
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Aplicacao

Perfil Microbiolégico Fabril — Agua de Enxague
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Bleeding Scalding Picking Pre-Evis Ewvisceration Chilling
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Perfil Microbiolégico Fabril — Agua de Enxague

Percent Salmonella Positive

Incoming Post Pre OLR Post OLR Post Chill
Birds Scald

Prevalescencia de Salmonella en carcasas en una planta .
Scott M. Russell GA Poultry Conference 2010
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Aplicacao

Praticas comprovadas — Acido Peracético
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HPls & 80 ppm
2.62
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Aplicacao

Praticas comprovadas — Acido Léatico

* Aplicado na pele das aves via spray (30 sec.)
 Reducado de 2,2 log

Log Salmonella Reduction

reduction (log CFU)
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Aplicacao

Praticas comprovadas — Acido Léatico

Imersao de peito de frango (1 min.)
Efeito potencializado ao longo do tempo
Log Reduction Salmonella
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Desafios na Industria

PROCESSO DE ABATE

=38 REGULATORIO

incorporar
na rotina do
abatedouro?

V4
Leis de paises
consumidores

Como Entender os resultados dos § Impactos nas caracteristicas
exeCEtar a Reeulamentacio principios ativos no organolépticas, pH, textura,
gestdo da L0c§| da Ap"cagggo controle de microrganismos cor, sabor
mudanga?
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Desafios na Industria

Antimicrobianos no Mundo

] USA - Ac. OM - Ac.
China — Acido Latico, Latico,
Latico Peracético e Peracético e
Outros Outros

, o Chile,

Canada e México Coldmbia e Argentina e
- Ac. Latico, Peru — Ac. Uruguai — Ac.
Peracético e Lati Latico

Outros at|c9 ,e
Peracetico
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Desafios na Industria

GESTAO DA MUDANCA

Clientes e
Mercados
importadores

COMPARTILHAMENTO DE CONHECIMENTO X
REGULATORIO E DE OPERACOES ACENA R A AR

Cultura da
Operacao
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Desatios na Industria
Beneficios da Automacao

PRODUTIVIDADE

eAdequacdo a velocidade de
abate

eConsistencia de Aplicacdo

eEnxdgue, Secagem e Aplicacao

do Agente antimicrobiano

CONTROLE E SEGURANCA E ERGONOMIA
MONITORAMENTO eAplicagdo automatica

*Registro de consumos (agua, eSeguranca de Abastecimento

quimico) eReducio de volumes enviados
eAlinhamento as normas a ETE

regulamentadoras
eMonitoramento remoto

REPETIBILIDADE

eControle e ajuste de pH

eAlarme de falta de produto

eSistema back up

eControle de pressdo de
aplicacdo

eSprays de aplicacdo

Consumidores

Procesadores

Maior Seguranca de Alimentos

T G EY
exportagies

Aumento de importagdes

Menor desperdicio de alimentos

Sem impacto no odor

Sem impacto na cor

f = 6
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Desafios na Industria

Antimicrobianos
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5ml por aves = 0,005L
200.000 Aves/dia
1.000L / dia

Média RS10,00 / litro
R$10.000,00/ dia

X 22 dias uteis

RS220.000,00/més

R$2.640.000,00/ano




Desafios na Industria

Trihalometanos cloro livre + precursores = trihalometanos +

+ outros produtos (hlamus)

Efeito do tempo

Efeito da Temperatura Efeito carcinogénico
Efeito do pH Efeito mutagénico
Efeito dos bromatos
Efeito da dosagem
Efeito do tipo de cloro

Barreira Comercial

Dioxido de Cloro tem formac¢ao nula ou quase nula de Trihalometanos

Usado como Antimicrobiano — Efeito Altamente

Oxidante
Realizagéo: i Apoio:  ABPA ® & cosars oo Bt B
asgav/sipargs ' : oo WEERR QWIS e e




} rew
con CJ UsSd0
v Antimicrobianos sdo moléculas seguras e eficazes
v" Seu uso deve ser realizado em conjunto com os programas de qualidade
v' Empresas devem buscar alternativas aos tratamentos utilizados na atualidade
v' Orgdos governamentais devem regulamentar seu uso

v Seu uso deve ser realizado através de equipamentos que garantam a seguranca da
aplicacao além de controle do processo

v Os pontos de aplicacdo devem ser definidos através de estudos prévios definindo
etapas criticas ou que possam acarretar contaminacao cruzada

O Brasil precisa evoluir e dominar tecnologias existentes, aumentar seu poder de
negociacao com mercados estratégicos e emergentes, comprovando a qualidade de seus

produtos.
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SIMPOSIO: SALMONELLA - CENARIOS E DESAFIOS

“Produtividade nunca é um acidente. E sempre
o resultado de comprometimento com a
exceléncia, planejamento inteligente e esforco
focado.” — Paul J. Meyer

Obrigado!
Rafael B. Oliveira
Médico Veterinario
rafael.oliveira@diversey.com
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